
Salade composée
Fondue de poireaux 
Saumon coquillettes

Fruits

Potage Porc à l’ananas - Semoule Fruits

Tarte aux herbes Poulet au curry - Riz Fromage

Carottes rapées Lasagnes de légumes Petit suisse aux fruits

Poulet basquaise - Riz Fromage - Biscuit

Me

Vendredi

Dessert

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Entrée Plat

M E N U  C A N T I N E  S C O L A I R E
Semaine du  27

novembre au 1er
décembre

Fabrication maison

Issu de l’agriculture biologique

Circuit court

Issu de l’agriculture Corse

Viande française

Label rouge

Viande bovine Irlande

Appellation d’Origine Protégée

Sans viande

Sous réserve de modifications
Pain artisanal (Allergènes : blé, gluten)
Vinaigrette (Allergènes : moutarde, sulfites, lait)
Toutes nos viandes proviennent d’animaux nés, élevés, abattus, découpés et transformés en France. 


